
Il rist�ante “Chez Claudio” è il fi�e

a�’occhie�o del Camping Le Cernie.

Le nostre specialità sono il pesce freschissimo, i

piatti de�a cucina tradizionale Italiana

eseguiti a regola d’arte e i nostri dolci e gelati

fatti in casa.

Lasciati guidare in un’esperienza culinaria di

alto live�o da Claudio, Francesca e

Alessandro.



Gli antipasti
Starters

Di mare vivo Seafood
Gran sfizio della casa1 (3-4-8)
Mixed seafruit apetizer € 22,00

Gamberetti lessi1 (4)
Boiled shrimps € 12,00

Cozze alla marinara (8)
Mussels € 12,00

Panzerotti di seppia1 (8)
Fried cuttlefish ravioli € 10,00

Tradizionali Traditional
Antipasto alla Sarda (5)
Sardinian Ham, Cheese, Salami € 12,00

1 I prodotti possono essere stati abbattuti in loco previo abbattitore The products may have been blast
chilled on site
2 I prodotti possono essere di origine congelata The products can be of frozen origin
3 Le diciture Ia e IIa indicano diverse dimensioni del pesce, rivolgersi al personale di sala per
informazioni The words Ia and IIa indicate di�erent sizes of fish, contact the restaurant sta� for
information

Gluten free
Gluten free
su richiesta
on demand

Vegetariano
Vegetarian



I primi piatti
First dishes

Di mare vivo Seafood
Spaghetti alle cozze (1-8)
Spaghetti with mussels € 12,00

Spaghetti “alla Claudio” (cozze e pecorino) (1-5-8)
Spaghetti wih mussels, tomato, pecorino cheese € 14,00

Spaghetti al sugo di scampi2(1-4)
Spaghetti wih shrimps sauce € 15,00

Spaghetti allo scoglio (o risotto min. 2) (1-4-8)
Spaghetti wih mixed seafruit € 16,00

Tradizionali Traditional
Spaghetti sciuè (1-5)
Spaghetti with tomato and Parmigiano € 9,00

Fettuccine al gorgonzola (1-5)
Fettuccine with Gorgonzola cheese € 11,00

Rigatoni al ragù di carne (1-5)
Rigatoni Bolognese € 11,00

Rigatoni alla Amatriciana (1-5)
Rigatoni speck and tomato sauce € 11,00

Gnocchi di patate alla Sorrentina (1-5)
Homemade potatoes gnocchi € 12,00

Culurgiones ogliastrini (1-5)
Typical sardinian ravioli € 12,00

1 I prodotti possono essere stati abbattuti in loco previo abbattitore The products may have been blast
chilled on site
2 I prodotti possono essere di origine congelata The products can be of frozen origin
3 Le diciture Ia e IIa indicano diverse dimensioni del pesce, rivolgersi al personale di sala per
informazioni The words Ia and IIa indicate di�erent sizes of fish, contact the restaurant sta� for
information

Gluten free
Gluten free
su richiesta
on demand

Vegetariano
Vegetarian



I secondi piatti
Main dishes

Di mare vivo Seafood
Grigliata mista di pesce fresco1 (3-4)
Mixed grilled fish € 23,00

Pesce locale di Ia alla piastra (per 100 gr)3 (3)
Grilled fish (price for 100gr) € 6,00

Trancio di pesce spada alla piastra1 (3)
Grilled sword fish € 15,00

Gamberoni di Capo Carbonara1 (4)
Shrimps of Capo Carbonara € 26,00

Frittura calamari e gamberi2 (1-8)
Fried squids and shrimps € 15,00

Frittura di paranza2 (1-3-8)
Fried squids, shrimps, and small fresh fishes € 16,00

Frittura “imperiale”2 (1-3-8)
Fried squids, shrimps, small fresh fishes and onion € 18,00

Tradizionali Traditional
Bistecca di manzo (300gr circa)
Beef steak (about 300 gr) € 15,00

Bistecca di maiale sardo
Sardinian pork steak € 11,00

Salsiccia sarda alla griglia
Grilled sardinian sausage € 10,00

Cotoletta alla milanese con patate fritte2 (1)
Wiener schnitzel with fries € 13,00

1 I prodotti possono essere stati abbattuti in loco previo abbattitore The products may have been blast
chilled on site
2 I prodotti possono essere di origine congelata The products can be of frozen origin
3 Le diciture Ia e IIa indicano diverse dimensioni del pesce, rivolgersi al personale di sala per
informazioni The words Ia and IIa indicate di�erent sizes of fish, contact the restaurant sta� for
information

Gluten free
Gluten free
su richiesta
on demand

Vegetariano
Vegetarian



I contorni
Side dishes

Patate fritte2
French fries € 5,00

Insalata mista
Mixed salad € 4,50

Verdure alla griglia
Grilled vegetables € 5,50

Verdure ripassate in padella2

Vegetables in confit € 5,50

Pane e coperto € 2,00 a persona
Bread and cover € 2,00 per person

1 I prodotti possono essere stati abbattuti in loco previo abbattitore The products may have been blast
chilled on site
2 I prodotti possono essere di origine congelata The products can be of frozen origin
3 Le diciture Ia e IIa indicano diverse dimensioni del pesce, rivolgersi al personale di sala per
informazioni The words Ia and IIa indicate di�erent sizes of fish, contact the restaurant sta� for
information

Gluten free
Gluten free
su richiesta
on demand

Vegetariano
Vegetarian



I dolci fatti in casa
Home made desserts

Tiramisù (1-2-5) € 5,50

Cheesecake (1-5) € 5,50

Tortino al cioccolato (1-2-5) Chocolate cake € 5,50

Cannolo siciliano (1-5-6) Cannolo with ricotta cheese € 5,50

Seadas dolce tipico sardo (2-5) € 6,00

I gelati artigianali
Home ice creams

Coppa piccola Small cup of home made ice cream € 4,50

Coppa media Medium cup of home made ice cream € 5,50

I gusti del nostro gelato
Ice cream flavours

Cioccolato Chocolate “Madagascar” (5)

Pistacchio Pistachio “di Bronte” (5-6)

Nocciola Almond “Gentile Romana” (5-6)

Zabaione speciale (2-5)

Crema Cream “come una volta” (2-5)

1 I prodotti possono essere stati abbattuti in loco previo abbattitore The products may have been blast
chilled on site
2 I prodotti possono essere di origine congelata The products can be of frozen origin
3 Le diciture Ia e IIa indicano diverse dimensioni del pesce, rivolgersi al personale di sala per
informazioni The words Ia and IIa indicate di�erent sizes of fish, contact the restaurant sta� for
information

Gluten free
Gluten free
su richiesta
on demand

Vegetariano
Vegetarian



Le bevande Drinks
Acqua (1 lt) Water (1 lt) € 3,00
Acqua (0,5 lt) Water (0,5 lt) € 1,50
Coca cola / Fanta (0,33 lt) Coke (0,33 lt) € 2,50
Birra Ichnusa (0,66 lt) Ichnusa beer (0,66 lt) € 4,50
Birra Ichnusa (0,33 lt) Ichnusa beer (0,33 lt) € 3,50

I vini della casa Home wines
Bianco o Rosso (0,25 lt) Red or White wine (0,25 lt) € 2,50
Bianco o Rosso (0,50 lt) Red or White wine (0,50 lt) € 4,50
Bianco o Rosso (1 lt) Red or White wine (1 lt) € 9,50

I vini bianchi White wines
Sardara Vermentino € 12,00
Argiolas Costamolino € 15,00
Aragosta Brut € 15,00
Arenarie € 18,00
Funtana liras € 20,00

I vini rossi Red wines
Is Solus (Carignano) € 12,00
Terre Rare (Carignano) € 16,00
Franco di piede (Carignano) € 16,00
Dorgali (Cannonau) € 13,00
Nepente (Cannonau) € 20,00
S’incontru (Cannonau) € 20,00

1 I prodotti possono essere stati abbattuti in loco previo abbattitore The products may have been blast
chilled on site
2 I prodotti possono essere di origine congelata The products can be of frozen origin
3 Le diciture Ia e IIa indicano diverse dimensioni del pesce, rivolgersi al personale di sala per
informazioni The words Ia and IIa indicate di�erent sizes of fish, contact the restaurant sta� for
information

Gluten free
Gluten free
su richiesta
on demand

Vegetariano
Vegetarian



Tabella degli allergeni

1 I prodotti possono essere stati abbattuti in loco previo abbattitore The products may have been blast
chilled on site
2 I prodotti possono essere di origine congelata The products can be of frozen origin
3 Le diciture Ia e IIa indicano diverse dimensioni del pesce, rivolgersi al personale di sala per
informazioni The words Ia and IIa indicate di�erent sizes of fish, contact the restaurant sta� for
information

Gluten free
Gluten free
su richiesta
on demand

Vegetariano
Vegetarian


